
Christmas menu 

 Σοφπα κολοκφκα με ανκότυρο και αρωματικό ελαιόλαδο 

Pumpkin soup with anthotiro cheese and aromatic olive oil 

 

 Ριηότο παρμεηάνα με τροφφα και ςάλτςα μόςχου 

Parmesan risotto with truffle and demi-glace sauce 

 

 Mango sorbet 

 

 Φιλζτο μόςχου με πουρζ πατάτα και ςάλτςα Hollandaise ,ςυνοδεφεται με 

ανάμεικτθ ςαλάτα από ρόδι, κομματάκια πορτοκαλιοφ ,ςπανάκι baby,ξθροί καρποί 

Beef fillet with potato puree and Hollandaise sauce ,served with a mixed salad of 

pomegranate ,orange pieces, baby spinach and nuts  

 

 Red velvet cake με montee λευκισ ςοκολάτασ  

Red velvet cake with white chocolate montee 

 

68,00 ευρώ/άτομο 

68,00 euro/person 

 

New Year’s Eve menu 

 Σοφπα ςελινόριηα με μανιτάρια, crumble bacon και αρωματικό ελαιόλαδο 

Celeriac soup with mushroom, bacon crumble and aromatic olive oil 

 

 Ριηότο saffron με μπρεηζ ουρά μόςχου  

Risotto saffron with braised oxtail 

 

 Mango sorbet  

 

 Φιλζτο μόςχου με πουρζ καρότο ,τηίντηερ ,γλαςζ καρότο και demi-

glace,ςυνοδεφεται με ανάμεικτθ ςαλάτα από ρόκα ,φφλλα μουςτάρδασ και 

βαλςάμικο μζλι  

Beef fillet with carrot puree ,ginger ,carrot glaze ,demi-glace ,served with a mixed 

salad of arugula ,mustard leaves and honey balsamic 

 

 Pavlova με sorbet λεμόνι ,φροφτα του δάςουσ και τραγανι μαρζγκα  

Pavlova with lemon sorbet ,forest fruits and crisp meringue 

 

 Ένα ποτιρι αφρώδεσ κραςί και Βαςιλόπιτα  

A glass of sparkling wine and Vasilopita cake 

 

73,00 ευρώ/άτομο 

73,00 euro/person 


